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2016 年に実施された国⺠健康・栄養調査によると、⽇本⼈には「糖尿病が強く疑われる⼈」が約 1,000 万⼈存在し、 
さらに「糖尿病の可能性が否定できない⼈」が約 1,000 万⼈、合計で総⼈口の 15％を超える約 2,000 万⼈の糖尿 
病患者および予備軍がいると推定されています。 

13g×35    

砂糖使用品と比べてカロリー35％カット。 
砂糖を使わずおいしいジャムです。 
50 包⼊りの業務用もあり、お徳です︕ 

13g×50    

●味の素 パルスイートカロリーゼロ 顆粒 400g/120 本 

●マルハチ村松 減塩だしの素 500g（顆粒） 
●H＋B マービージャム 13g×35/13g×50 
（ストロベリー／マーマレード/ブルーベリー/あんず/りんご） 

●キッセイ 減塩げんたしょうゆ 500ml/減塩げんたぽんず 360ml 
 

だしで割ることなく、しょうゆ本来の 
風味を生かした本醸造しょうゆです。 

塩分48%減※1 

たんぱく質55%減※ 

カリウム92%減※ 

リン75%減※1 

つける・かける・和えるなど色々なお料理に 
使える美味しい減塩ぽん酢です。 

塩分43%減※2 

たんぱく質51%減※2 

カリウム85%減※2 

リン57%減※2 

※1 ⽇本食品標準成分表 2015 年版(七訂)の「こいくちしょうゆ」と比較。 
※2 ⽇本食品標準成分表 2015 年版(七訂)追補 2017 年の「ぽん酢しょうゆ、市販品」と比較。 

たんぱく調整 
減塩しょうゆ 

すっきりした甘さでカロリーゼロ・糖類ゼロ。 
スティック 1 本（1.8g）で 
砂糖約 5g 分の甘さでお料理や 
デザートに幅広く使えます。 

●H＋B マービー低カロリー⽢味料 粉末/液状 各 950g 
マービー（粉末/液状）は砂糖に代わる 
低カロリー⽢味料です。 
でんぷんから作られた還元⻨芽糖が原料の 

やさしい甘さが特徴。 
素材の風味が損なわれず、毎⽇の料理に︕ 

甘くないスープタイプの流動食！甘くないスープタイプの流動食！甘くないスープタイプの流動食！甘くないスープタイプの流動食！ 

（１パック 100ml 当り） 
エネルギー200kcal、食物繊維 2.0g 、大豆たんぱく 5.0g。 
常温でもおいしく飲める甘くない大豆スープです。 
牛乳不使用なので牛乳が苦手な方でも飲みやすいです。 
 

大豆ベース飲みきりサイズの大豆ベース飲みきりサイズの大豆ベース飲みきりサイズの大豆ベース飲みきりサイズの 1ml1ml1ml1ml＝＝＝＝2kcal2kcal2kcal2kcal のののの高カロリー高カロリー高カロリー高カロリースープスープスープスープ 

●脂質 0g ですっきり︕ 
●乳不使用でクリアなゼリー 
 

既存 
6 種 (ぶどう・はちみつレモン・ライチ＆ピーチ・バナナ・メロンソーダ・⻘りんご) 

かつ煮風    親子煮風    中華うま煮風 

まるで料理そのものを味わっているような 
おいしさのペースト状のレトルト介護食です。 

 

かまなくてよい    

＼10/1 新発売／ ＼10/1 新発売／ 

おかゆと一緒に 
召し上がると、 
どんぶり風の味わいが 
楽しめます。 

●大塚食品 マンナンヒカリ 2kg ●キユーピー カロリーハーフ 1111kg 

※⽇本食品標準成分表 2010  
マヨネーズ（卵⻩型）対比 

マヨネーズ 

（卵⻩型） 

カロリーハーフ 

エネルギー
（15g15g15g15g あたり） 

●離⽔しにくい 

●焼いてもタレにくい 

●色合いもきれい     

 

 

１００ 

kcal ４９kcal 

お⽶と混ぜて炊くだけ︕ボリュームそのまま︕ 
普通のごはんと比べて 33％糖質・カロリーカット。 
食物繊維はごはんの 10 倍︕ 
お得な業務用サイズです。 

カロリー 

＼５０％カット／ 

 イーエヌ大塚製薬   あいーと  10 ⽉より順次リニューアル︕ 

６品目リニューアルします︕    

・鶏肉の香り醤油焼き 83g→98g 

・牛肉のみぞれ煮 73g→91g 

・たっぷり野菜のビーフカレー102g→129g 

・ハンバーグ 78g→92g 

・牛肉の赤ワイン煮 66g→77g 

・赤魚の素焼き銀酢仕⽴て 66g 
  →赤魚の素焼き⽢酢あんかけ 75g 

あいーと全種類パッケージ変更します。 

現在庫無くなり次第順次切替です。 

※価格の変更はありません。 

おかゆ調整食品 

●唾液による影響を抑え、離⽔に配慮したおかゆに調整。 
●おかゆのべたつきやかたさを調整。 
●ミキサー粥も加⽔せずに、簡単に調整できます。 

りんご味 もも味 

＼フルーツテイストが新登場／ 

学会分類 

2013   1ｊ 

１カップ（66g）当り 
150kcal、たんぱく質３g 

全粥 200g と同程度の 

エネルギー・たんぱく質の摂取ができます。 

既存の味８種類と合わせて全１０種類になりました︕ 

キッセイ薬品工業 

学会分類 

2013   1ｊ 

風味豊かなかつお節とこんぶを使用した味わい深い風味調味料です。 
ナトリウムを 80％カット（⽇本食品標準成分表 2015 年顆粒だし比） 

 

１パックに大豆約６０粒使用︕ 
カルシウムを強化した、豆乳飲料。 

いちご味・ココア味・バナナ味 

※こちらの商品は 
ゼリー状には固まりません。 

・1 本でたんぱく質 7.5ｇ 
・ロコモ、サルコペニアの対策として︕ 
 筋肉の成⻑を促す、 

ロイシン配合 
・フレイル対策にも︕ 
  

抹茶味・コーヒー味 大豆の皮をむいて、噛むチカラが弱く 
なった方にも食べやすいやわらかさの 

大豆⽔煮です。 

学会分類 

2013   3 

【調理のポイント】 
やわらかく、そのままでも食べられます。 
他の具材がやわらかくなってから、味を 
含ませる程度に加熱すると形がきれいに残ります︕ ●マルサンアイ  減塩みそ 750g 

独⾃の技術で食塩量約 50％カット︕ 

みそ汁 1 杯あたり（お湯 160ml＋みそ 16ｇ） 

食塩 0.9g 

1kg    

ホリカフーズ エネプロゼリーセブン 各 80g 

ネスレ アイソカルゼリーハイカロリー各 66g×24 

カゴメ 大豆スープ 100ml×36 鶏だし風味/味噌風味  

マルサンアイ  まめぴよ 125ml×24 マルサンアイ  豆のすけ 125ml×24 
フジッコ ソフトデリ ソフト大豆水煮 500g 

ニュートリーニュートリーニュートリーニュートリー    アイオールソフトアイオールソフトアイオールソフトアイオールソフト 

ハウス食品 やさしくラクケアとろとろ煮込み 各 80g 

キッセイ薬品工業 

やわらかあいディッシュでやわらかあいディッシュでやわらかあいディッシュでやわらかあいディッシュでクリスマスクリスマスクリスマスクリスマス    

調理例調理例調理例調理例    
ミキサー食・キザミ食の代わりとして。 
やわらかくなめらかで飲み込みやすい介護食。 
素材そのものの風味を活かし、色や形、香り、栄養成分にも配慮。 

5 パック/シート 

冷凍品 

やわらかあいディッシュ とりにく 57g×5 

 

 

 
①ニューソーセージをお好みの厚さに切る。 

②タルタルソースをかける。 

 ①ニューソーセージの表面にタレを塗り、
    バーナーかオーブンで焼き目をつける。

 ②①をお好みの厚さに切る。

学会分類 

2013   ４ 

★下処理不要︕ 
お手軽やわらか素材    

 

各 200g    

焼き、蒸し、揚げ調理にも使⽤ OK︕    

ゆめレトルトでクリスマスゆめレトルトでクリスマスゆめレトルトでクリスマスゆめレトルトでクリスマス 

たんぱく質・塩分を抑えた 
じゃが芋や⼈参、鶏肉が⼊った 
クリーミーなシチュー。 

食パン本来の美味しさをそのままに、 
たんぱく質を調整。 

ゆめレトルトクリームシチュー、ゆめベーカリーたんぱく質調整食パンは、 
消費者庁許可の特別用途食品(病者用食品)ではありません。 

調理例調理例調理例調理例    

たんぱく質制限が必要な方に 

●ゆめレトルトクリームシチュー 150g 

●ゆめベーカリー 
たんぱく質調整食パン 20 袋（枚） 

バランス 

 
■ポットのお湯と牛乳で簡単に 

  手作りできる、粉末おやつの素 

■1 袋で 10 ⼈前(700g)作れます 

■カルシウム、食物繊維、鉄配合 

クリスマスやバレンタインなど⾏事におすすめです。 

1 袋(150g)10 ⼈前 

キッセイ薬品工業 

“粒なし”“果肉なし”のムースタイプのフリーカットケーキです。 
カルシウム 50mg 配合（1/12 カットあたり） 

味の素冷凍 フリーカットいちごのムースケーキ【冷凍】 455g 

****７７７７cmcmcmcm××××36cm36cm36cm36cm    

冷凍品 

クリスマスに 

おすすめ 

お豆腐のようにやわらかい 
豆乳ベースの甘くない栄養満点◎ゼリー 

必要なカロリーに応じて 
選べる３タイプ 

120kcal   200kcal  300kcal 

●少しの量しか食べられない… 
●甘い栄養補助食品ばかりで飽きてしまった… 
●好みの味しか食べてくれない… 

こんなときに

温めても、冷やしても 
おいしくお召し上がりいただけます。 
豆乳ベースのプレーンな味だから、 
ソース次第でアレンジ自在。 
ご利用者様のお好みの味付けで、 
しっかり栄養もとれるおかずに︕ 

アレンジ例 

全粥）添加の目安量 
おかゆ重量 1〜1.5% 

〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉    

株式会社ユース株式会社ユース株式会社ユース株式会社ユース    

福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭 3333 丁目丁目丁目丁目 4444----46464646    

平日平日平日平日 9999：：：：00000000～～～～17171717：：：：00000000    

((((休業日：土・日・祝日休業日：土・日・祝日休業日：土・日・祝日休業日：土・日・祝日))))    

TELTELTELTEL    092092092092----641641641641----3153315331533153    

FAXFAXFAXFAX    0120012001200120----602602602602----802802802802    

    

在宅価︓各 109 円 

在宅価︓各 138 円 

在宅価︓5,000 円 

在宅価︓各 2,688 円 

在宅価︓963 円 

在宅価︓粉）1,357 円 液）1,091 円 

在宅価︓400g）1,683 円 120 本）1,050 円 

在宅価︓お問い合わせ下さい 

在宅価︓3,110 円 

在宅価︓574 円 

在宅価︓457 円 

在宅価︓しょうゆ）600 円 ぽん酢）560 円 

在宅価︓822 円 在宅価︓363 円 

在宅価︓3,680 円 

在宅価︓各 278 円 

在宅価︓352 円 

在宅価︓1,456 円 

在宅価︓各 5,000 円 

在宅価︓各 1,667 円 

在宅価︓各 2,016 円 

在宅価︓334 円 

在宅価︓134 円  209 円  220 円 

表示価格は個⼈価格(税抜）です。 
冷凍品をご注⽂の際は、別途クーﾙ便代を頂戴しております。 


