
 

 

            

    

    

    

    

                                                                                                                                        

    

    

    

    

 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

                                                                                                

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

     

〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉    

            株式会社ユース株式会社ユース株式会社ユース株式会社ユース    

福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭 3333 丁目丁目丁目丁目 4444----46464646    

TEL092TEL092TEL092TEL092----641641641641----3153315331533153    

FAXFAXFAXFAX    0120012001200120----602602602602----802802802802        

担当：担当：担当：担当：                             

2018 

700g 3,740 円 

5.5g×15 1,000 円 

大さじ１杯（約 5.5g）でエネルギー25kcal 

たんぱく質 1.1g 摂取可能 

脂質としてＭＣＴ（中鎖脂肪酸油）を使用。 

たんぱく質としてコラーゲンペプチドを使用 

PFC 比をバランス良く設計しています  PFC 比 18：24：58 

お粥・汁物、ミキサー食、ゼリー食への対応も可能 

1kg1kg1kg1kg    

2,6702,6702,6702,670 円円円円  

11g11g11g11g××××30303030    

1,6801,6801,6801,680 円円円円    

乳酸菌(E.フェカリス)を配合。 

小さい球菌 E.フェカリスだから、125ml のコンパクトボディに 
6000 億個配合できました。 

加熱殺菌処理により E.フェカリスの⼒を最⼤限に活かすことが 
できます。 

不⾜しがちなビタミンと亜鉛、セレン等を配合。 

微量栄養素の補給にもオススメです。 

乳フリーとなっているので、乳製品が苦手な方にも 
美味しく召し上がっていただけます。 

キャロットキャロットキャロットキャロット・・・・ピーチピーチピーチピーチ    各種各種各種各種    125ml125ml125ml125ml××××30303030    

ラ・フランスラ・フランスラ・フランスラ・フランス                                        4,5004,5004,5004,500 円円円円    

 

お湯 350cc（90 度以上）と牛乳 200cc を加えて 

冷やし固めるだけで美味しいほうじ茶プリンが出来上がります。 

出来上がり量は 1 袋で 700g（約 10 食分）。 

カルシウム、食物繊維を配合。                            350350350350 円円円円    

ほうじ茶香る美味しいプリンを是非お召し上がり下さい！ 

 

やさしく・おいしくやさしく・おいしくやさしく・おいしくやさしく・おいしくほうじ茶っプリンほうじ茶っプリンほうじ茶っプリンほうじ茶っプリン    150150150150ｇｇｇｇ    

    

    

【冷凍【冷凍【冷凍【冷凍食材食材食材食材】】】】    

カセイ食品 

バラ（タレなし）バラ（タレなし）バラ（タレなし）バラ（タレなし）10g10g10g10g××××50505050    833833833833 円円円円    

照焼ダレ照焼ダレ照焼ダレ照焼ダレ            10g10g10g10g××××50505050    1,0001,0001,0001,000 円円円円    

1個でCa50mg、Mg25mg摂取できます。

アレンジ可能なタレなしタイプ、汁物の具

材としてオススメ。 

照焼タレは、約 20 分間のボイルで加熱す

るだけ簡単調理！ 

名糖産業 

冷たい冷たい冷たい冷たい牛乳と混ぜて、冷蔵庫で冷やすだけ！不足しがちなカルシウムをプラス！ 

1.1.1.1.とっても簡単とっても簡単とっても簡単とっても簡単            加熱不要なので、調理時間の短縮にもなります 

2.2.2.2.カルシウムと牛乳の成分をそのまま摂取カルシウムと牛乳の成分をそのまま摂取カルシウムと牛乳の成分をそのまま摂取カルシウムと牛乳の成分をそのまま摂取  

牛乳の栄養成分をそのまま摂取、さらにカルシウムプラス 

3.3.3.3.必要分だけ作れる必要分だけ作れる必要分だけ作れる必要分だけ作れる  1 食分から作れますので無駄がありません 

1111 食当り（牛乳食当り（牛乳食当り（牛乳食当り（牛乳 60ml60ml60ml60ml 使用）使用）使用）使用）    エネルギーエネルギーエネルギーエネルギー53kcal53kcal53kcal53kcal、たんぱく質、たんぱく質、たんぱく質、たんぱく質 2.7g2.7g2.7g2.7g、カルシウム、カルシウム、カルシウム、カルシウム 124mg124mg124mg124mg    

内容量 325g  

 1,449 円 

※83 食分／カップ 60ml 

カルシウム入り乳酸菌ウォーター乳酸菌ウォーター乳酸菌ウォーター乳酸菌ウォーター    500g500g500g500g 

手軽にカルシウム補給ができます。 

さらに乳酸菌も入って毎日の元気をサポートします。 

濃度調整ができ水分補給にも最適です 

1 杯（10g）を 200ml のお水またはお湯に溶かして 

ご使用ください 

カルシウム 210mg、乳酸菌 200 億個摂取できます 

ゼラチンなどで簡単にゼリーが作れます 

とろみも簡単！！粉末なので、溶かす前に 

とろみ剤を入れることができます 

【材料（【材料（【材料（【材料（2222 カップ分）】カップ分）】カップ分）】カップ分）】    

カルシウム入り乳酸菌ウォーター・・20ｇ 

ゼラチン・・3ｇ 

お湯・・80ml 

牛乳・・120m、 

【作り方】【作り方】【作り方】【作り方】 

カルシウム入り乳酸菌ウォータとゼラチンをお湯で溶かします。 

牛乳を加え、かき混ぜて冷やせば出来上がり。 

※お好みの固さにゼラチン量を調整してください。※お好みの固さにゼラチン量を調整してください。※お好みの固さにゼラチン量を調整してください。※お好みの固さにゼラチン量を調整してください。    

◇素材を活かしたまろやかな味わい 
◇なめらかなのどごし 
◇MCT 配合量を明記（1.7〜2.9g） 
◇栄養強化シリーズ 3 品が更に美味しく 

130〜150cc のお湯に溶かしてお召し上がりください。 
１杯でエネルギー80kcal・たんぱく質 5g・カルシウム 100mg・マグネシウム 50mg・亜鉛 2mg・鉄 2mg、その他微量ミネラルやビタミン類が摂取できます。 
だし風味豊かな味噌汁なので毎日美味しく飲めます 

23g23g23g23g××××15151515 包包包包    1,6351,6351,6351,635 円円円円    

こんな方にこんな方にこんな方にこんな方に    

●甘い栄養強化食品を受け付けない方 

●経口流動食を受け付けない方 

●食事量の少ない方 

●ビタミン・ミネラル・たんぱく質などが不足の方 

●栄養強化食品のバリエーションを増やしたい方 

栄養強化味噌汁 
賞味期限：製造後 3 年 

備蓄食としても 

 

調味料としても 
活⽤︕ 

やわらかこんにゃくんやわらかこんにゃくんやわらかこんにゃくんやわらかこんにゃくん    【冷蔵】【冷蔵】【冷蔵】【冷蔵】    

こんにゃく本来の製法にこだわった⼀品︕ 
・こんにゃくの味と形もそのままに⾷べ易さを追究︕ 
・⾷物繊維もしっかりと摂れます（100g 中 2.1g 普通のこんにゃく 2.2g） 
・こんにゃくの本場 群馬県下仁田にて製造 
・「やわらかい」けど「調理もしやすい」 
・普通のこんにゃく同様の調理が可能です      

222250g50g50g50g        個人価個人価個人価個人価 220220220220 円円円円    

あく抜き・下茹で不要あく抜き・下茹で不要あく抜き・下茹で不要あく抜き・下茹で不要    
 

焼 煮 

ビックリビックリビックリビックリ!!!!!!!!    

新食感新食感新食感新食感    

表示価格は個人価格（税抜）です。 

冷凍品をご注文の際は別途クール便代を頂戴いたします。 

カセイ食品    入り数変更入り数変更入り数変更入り数変更    

バラ（タレなし）バラ（タレなし）バラ（タレなし）バラ（タレなし）60g60g60g60g××××10101010        

→→→→    60g60g60g60g××××15151515 入りに変更入りに変更入りに変更入りに変更    1,1401,1401,1401,140 円円円円 

デミグラスソースデミグラスソースデミグラスソースデミグラスソース 60g60g60g60g××××6666        

→→→→    60g60g60g60g××××8888 入りに変更入りに変更入りに変更入りに変更    933933933933 円円円円 

※現在庫が無くなり次第、切り替え 

噛む力の弱い方にも食べ易いよう特殊な製

法でふわふわの食感に仕上げました。1 個で

Ca200mg、Mg100mg が摂取できます。

ソースアレンジ可能なタレなしタイプとデ

ミグラスソース入りの 2 種類ご用意してお

ります。 

※現行品終了次第、順次切り替えとなります。※現行品終了次第、順次切り替えとなります。※現行品終了次第、順次切り替えとなります。※現行品終了次第、順次切り替えとなります。    

商品パッケージ変更のお知らせ 

料理に混ぜる 

栄養パウダー 

＋＋＋＋ 

全がゆ 150g 

エネルギー：107kcal 

たんぱく質：1.7g 

 

エネルギー：132kcal 

たんぱく質：4.5g 

エネルギー：25kcal 

たんぱく質：2.8g 

味噌汁 100g 

エネルギー：37kcal 

たんぱく質：2.7kcal 

本品 5g 

エネルギー：25kcal 

たんぱく質：2.8g 

エネルギー：62kcal 

たんぱく質：5.5g 

本品 5g 

＋＋＋＋ 

⾷品の味をそこねないよう、独自の製造技術により、 

苦み・旨みが極⼒少ない風味を実現した卵⽩由来のペプチドです。 

必須アミノ酸をバランスよく含み（アミノ酸スコア１００）、栄養価が⾼い良質なたんぱく源です。 

キユーピー独⾃原料 
「ぺプチファイン」使⽤ 

 

500g500g500g500g        

    1,2501,2501,2501,250 円円円円    

商品カタログ【しあわせ家族】配布のお知らせ 
在宅用商品カタログ【いきいき家族】は 

【しあわせ家族】に変わります。 

2018201820182018 年度版年度版年度版年度版配布配布配布配布中中中中    
ご注文の際は、こちらをご参照ください。 
ご要望の際は弊社までご連絡ください。 
 


