
 

            

    

    

    

    

                                                                                                                                        

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

施設様への価格は各営業にお問い合わせください。 

〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉〈ご注文・お問い合わせは…〉    

            株式会社ユース株式会社ユース株式会社ユース株式会社ユース    

福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭福岡市東区箱崎ふ頭 3333 丁目丁目丁目丁目 4444----46464646    

TEL092TEL092TEL092TEL092----641641641641----3153315331533153    

FAXFAXFAXFAX    0120012001200120----602602602602----802802802802        

担当：担当：担当：担当：                             

2018 

ネオハイトロミールシリーズネオハイトロミールシリーズネオハイトロミールシリーズネオハイトロミールシリーズ    一覧表一覧表一覧表一覧表    

フードケアご提案のとろみ調整食品のラインナップ 

ネオハイトロミールⅢネオハイトロミールⅢネオハイトロミールⅢネオハイトロミールⅢ    

 

 

 

 

 

 

特長：少量でしっかりパワータイプ。半固形化栄養法での使用実績あり。 

少量でしっかりとろみを少量でしっかりとろみを少量でしっかりとろみを少量でしっかりとろみをつけたい！つけたい！つけたい！つけたい！    

1.21.21.21.2％％％％    

2kg 

500g 

2.5g×50 

ネオハイトロミールＲネオハイトロミールＲネオハイトロミールＲネオハイトロミールＲ&&&&ＥＥＥＥ    

    

 

 

 

 

 

特長：パワー、スピード、付着性、味の変化など高バランス型 

味の変化を抑えたい味の変化を抑えたい味の変化を抑えたい味の変化を抑えたい！！！！    

1.51.51.51.5％％％％    

2kg 

400g 

3g×50 

ネオハイトロミールスリムネオハイトロミールスリムネオハイトロミールスリムネオハイトロミールスリム    

 

 

 

 

 

 

特長：粘度発現スピードが早い。カリウム値 31mg／100g 

素早く適切な粘度でとろみを素早く適切な粘度でとろみを素早く適切な粘度でとろみを素早く適切な粘度でとろみをつけたい！つけたい！つけたい！つけたい！    

2.02.02.02.0％％％％    

2kg 

400g 

3g×50 

ネオハイトロミールネオハイトロミールネオハイトロミールネオハイトロミール NEXTNEXTNEXTNEXT    

 

 

 

 

 

 

特長：溶けが良くダマになりにくい。コスパに優れています 

コストを抑えたいコストを抑えたいコストを抑えたいコストを抑えたい！！！！    

2.02.02.02.0％％％％    

2kg 

 

3g×50 

使用量目安 

(水：とんかつソーズ状) 

 

使用量目安 

(水：とんかつソーズ状) 

 

使用量目安 

(水：とんかつソーズ状) 

 

使用量目安 

(水：とんかつソーズ状) 

 

ヘルシーフード独自の技術によってこれまでになかった、ダマになりにくさを実現。 
使いやすさを一番に考えたとろみ調整食品です。 

使いやすさを一番に考えたヘルシーフードのトロミスマイルに強⼒タイプが加わりました。 
手早くしっかりとろみをつけたい方におすすめのとろみ調整食品です。 

とろみが早くつくことで、入れ過ぎ防止をお手伝いします。 
忙しい時に便利なプロ仕様のとろみ調整食品です。 

米みそ（淡色辛みそ） 

七訂日本食品標準成分表 

0.33g 

顆粒風味調味料 

七訂日本食品標準成分表 通常のだしの素と比べ、ナトリウムを約 80％カット︕ 

減塩だしの素 

㈱マルハチ村松 

0.07 
〜0.08g 

いつものみそ汁。味噌とだしを置換えていただくだけで減塩!! 

全病食(協)減塩みそ 

マルサンアイ㈱ 
（6ｇあたり） 

一人前一人前一人前一人前におけるにおけるにおけるにおける塩分量塩分量塩分量塩分量 

0.74g 

（6ｇあたり） 

（1ｇあたり） 

（1ｇあたり） 

0.41g 

独自の技術で食塩を 50％以上カット︕ 

タンパク制限の必要なタンパク制限の必要なタンパク制限の必要なタンパク制限の必要な方へ方へ方へ方へ    

まろやか食パンまろやか食パンまろやか食パンまろやか食パン    【冷凍】【冷凍】【冷凍】【冷凍】    50505050gggg××××20202020    

一般的な食パンに比べると、たんぱく質 2/3 カット 

塩分 2/3 カット、カリウム 60%カット、 

リン 45%カット。また、食物繊維を１枚あたり 

２．８ｇ配合しました。 

そのままでももちろん、トーストしてもおいしく 

召し上がっていただけます。    

        

まるで本物！野菜の形になったゼリータイプのやわらか食です。 

必要な分だけ取り出し、調理が可能です。 

ソフリそのままごぼうソフリそのままごぼうソフリそのままごぼうソフリそのままごぼう 10101010    10g10g10g10g××××12121212        

乱切りごぼうをイメージしたゼリー 

ゴボウを細かくすりつぶし、繊維感のある 

舌ざわりに仕上げています。 

ソフリそのままかぼちゃソフリそのままかぼちゃソフリそのままかぼちゃソフリそのままかぼちゃ    10101010    10g10g10g10g××××12121212    

甘みのあるかぼちゃを使用。 

かぼちゃの持つしっとりとした舌ざわりを 

再現しています。 

ソフリそのままさといもソフリそのままさといもソフリそのままさといもソフリそのままさといも    12121212    12g12g12g12g××××12121212    

独自の技術で里芋の粘りをおさえ、なめらかに 

仕上げています。 

ソフリそのままにんじんソフリそのままにんじんソフリそのままにんじんソフリそのままにんじん    10101010    10g10g10g10g××××12121212    

乱切りの人参をイメージした形状です。 

煮物のほか、サラダや付け合せ野菜にも 

お使いいただけます 

    

ソフリそのままだいこんソフリそのままだいこんソフリそのままだいこんソフリそのままだいこん 35353535    35g35g35g35g××××6666    

面取りをした輪切りの大根をイメージしたゼリー 

薄く下味をつけていますので、様々なメニューに 

幅広くお使いいただけます。 

ソフリそのままソフリそのままソフリそのままソフリそのままブロッコリーブロッコリーブロッコリーブロッコリー10101010    10g10g10g10g××××12121212        

ブロッコリーをかたどったゼリーです。 

ブロッコリーを細かくすりつぶし、素材の舌ざわり 

風味を出しました。 

ソフリそのままソフリそのままソフリそのままソフリそのままれんこんれんこんれんこんれんこん    22220000    22220g0g0g0g××××6666    

れんこんの穴まで再現し、見た目にこだわりました。 

独自の製法で素材を細かくすりつぶしていますので 

繊維を気にせずお召し上がりいただきます。 

ソフリそのままソフリそのままソフリそのままソフリそのままたけのこたけのこたけのこたけのこ    22220000    20202020gggg××××6666    

本物そっくり！たけのこの穂先をイメージした 

形状です。たけのこの風味、舌ざわりを残しつつ 

えぐみを抑え食べやすくしています。  

 

やさしい素材ポークやさしい素材ポークやさしい素材ポークやさしい素材ポーク    300300300300gggg（（（（3333 本）本）本）本）        

豚肉の風味をいかした舌でつぶせるムース状の商品で

す。料理に応じてお好みにカットしご使用いただけます 

やさしい素材ビーフやさしい素材ビーフやさしい素材ビーフやさしい素材ビーフ    300g300g300g300g（（（（3333 本）本）本）本）    

牛肉の風味をいかした舌でつぶせるムース状の商品で

す。料理に応じてお好みにカットしご使用いただけます。 

 

やさしい素材えびやさしい素材えびやさしい素材えびやさしい素材えび    320320320320gggg（（（（8888 個）個）個）個）        

えびの風味をいかした舌でつぶせるムース状の商品です 

やさしい素材いかやさしい素材いかやさしい素材いかやさしい素材いか    320g320g320g320g（（（（8888 個）個）個）個）    

いかの風味をいかした舌でつぶせるムース状の商品です。 

その他製品多数あり。各営業担当までお問い合わせくださいその他製品多数あり。各営業担当までお問い合わせくださいその他製品多数あり。各営業担当までお問い合わせくださいその他製品多数あり。各営業担当までお問い合わせください    

 

ブレッシングブレッシングブレッシングブレッシング    低たんぱくマドレーヌ（冷凍）低たんぱくマドレーヌ（冷凍）低たんぱくマドレーヌ（冷凍）低たんぱくマドレーヌ（冷凍）30g30g30g30g××××5555    

低たんぱく＆エネルギー強化 

（1 個で 160kcal）のマドレーヌ。 

ふんわり・しっとりした食感に仕上げました。 

たんぱく制限の必要な方へのおやつとして 

高齢者のエネルギー補給として 

幅広くご利用いただけます。  

商品カタログ【しあわせ家族】配布のお知らせ 
在宅用商品カタログ【いきいき家族】は 

【しあわせ家族】に変わります。 

2018201820182018 年度版は年度版は年度版は年度版は 6666 月配布開始月配布開始月配布開始月配布開始    

今しばらくお待ちください 



    

特に⾼齢者や⼩児は脱⽔状態になりやすく、⾼齢者が脱⽔状態になりやすい理由として、体液をためる筋⾁量が 
減少しているので体にある⽔分量が少ない、飲んだり食べたりする量が減っている、⼝渇中枢の衰えにより 
のどが渇いているのに気がつきにくくなることがあげられます。また、腎臓の衰えにより多くの⽔分が尿として出てしまう、自律神経の衰えにより汗をかきにくい、認知機
能の低下により気温や湿度など環境を認識できないなど加齢によって起きる⽣理現象も理由としてあげられます。 
 

暑い夏の発汗はもちろん、梅雨時期はたくさんの発汗をしてしまいます。 
発汗により体液が失われると脱⽔状態に陥ります。 
脱⽔とは、単なる⽔の不⾜ではなく、カラダから塩分も同時に失われます。 
脱⽔状態で現れる症状としては、微熱、⼝渇感、体重減少、尿や発汗の減少などがあり、脱⽔の重症度は、
失われた体重減少の割合によって軽度、中等度、重度の 3 段階に分類されます。 
また、体液が失われると、脳、消化器、筋⾁など体液が多く含まれる臓器にも異変が出やすくなります。 
主な症状としては、めまいや⽴ちくらみ、食欲低下や悪⼼・嘔吐、こむら返りなどがみられます。 

脱⽔にならないためにも、汗をかいて 
⽔分を失いやすい時期はこまめな 
⽔分補給が⼤切です︕ 
体液に近い電解質を含んだタイプ 
飲み込み困難な方に安⼼のゼリータイプ 
コストダウンの粉末タイプ 
など、多数の商品を取り揃えております。 

用途に応じてご選択ください。 
 

 


